CRONOGRAMA 202 2 CENTRO DE COMERCIO Z ..

DE EJECUCION CONTRACTUAL Y TURISMO 7 AV

2617694 Técnico Cocina 635503 103

Cocina Demostrativa Sebastian Betancourt 6/10/2022

2:00 p. m. 2:30 p. m.

2:30 p. m. 3:00 p. m. Luis Carlos

3:00 p. m. 3:30 p. m. Sebastian Quintero Caicedo Sebastian
3:30 p. m. 4:00 p. m. Betancourt Yolanda Maria Yolanda Maria Betancourt
4:00 p. m. 4:30 p. m. Mendoza Giraldo | Mendoza Giraldo

4:30 p. m. 5:00 p. m. David Andres

5:00 p. m. 5:30 p. m. Gaitan

5:30 p. m. 6:00 p. m.

6:00 p. m. 6:30 p. m.

6:30 p. m. 7:00 p. m. Jorge Alberto Jorge Alberto
7:00 p. m. 7:30 p. m. Ospina Loaiza Jorge Alberto Cesar Augusto Susy Lezama Ospina Loaiza
7:30 p. m. 8:00 p. m. Ospina Loaiza Torres Acevedo Velasquez

8:00 p. m. 8:30 p. m.

8:30 p. m. 9:00 p. m.
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Resultado de Aprendizaje

1. Interpretar los problemas ambientales y de sst teniendo en cuenta los planes y
programas establecidos por la organizacién y el entorno social

2. Efectuar las acciones para la prevencion y control de la problematica ambiental y
de sst, teniendo en cuenta los procedimientos establecidos por la organizacion.

3. Verificar las condiciones ambientales y de sst acorde con los lineamientos
establecidos para el drea de desempefio laboral.

4. Reportar las condiciones y actos que afecten la proteccion del medio ambiente y la
sst, de acuerdo con los lineamientos establecidos en el contexto organizacional y

1. Caracterizar materias primas teniendo las fichas técnicas del producto y los
estandares de calidad definidos por la organizacion.

1. Valorar la importancia de la ciudadania laboral con base en el estudio de los
derechos humanos y fundamentales del trabajo.

2. Practicar los derechos fundamentales del trabajo de acuerdo con la constitucion
politica y los convenios internacionales.

3. Reconocer el trabajo como uno de los elementos primordiales para la movilidad
social y la transformacién vital

4. Participar en acciones solidarias orientadas al ejercicio de los derechos humanos,
de los pueblos y de la naturaleza

01 Comprender informacidn basica oral y escrita en inglés acerca de si mismo, de las
personas y de su contexto inmediato en realidades presentes e historias de vida.

02 Describir a nivel basico, de forma oral y escrita en inglés personas, situaciones y
lugares de acuerdo con sus costumbres y experiencias de vida.

1.Detectar los riesgos de contaminacion que afectan la produccion de alimentos
teniendo en cuenta los tipos de contaminantes (fisicos, quimicos y bioldgicos).

1. Efectuar procedimientos de alistamiento en materias primas de acuerdo con
técnicas, pardmetros de produccion y calidad.

3. Realizar preparaciones de base de reposteria y panaderia de comedor segiin
técnicas, orden de produccion y normatividad sanitaria.

Identificar la dinamica organizacional del sena y el rol de la formacion profesional
integral de acuerdo con su proyecto de vida y el desarrollo profesional.

Horas Comienzo

10 horas  jue 6/10/22
10 horas  jue 20/10/22
10 horas  jue 10/11/22

10 horas  jue 24/11/22

112 horas vie 7/10/22

mar 25/10/22 Luis Carlos

5 horas mar 11/10/22
5 horas mar 25/10/22
5 horas mar 15/11/22

5 horas mar 29/11/22

10 horas mar 11/10/22

10 horas mar 15/11/22 mar 13/12/22 David Andres

40 horas  mié 12/10/22 mié 14/12/22 Cesar Augusto

72 horas  vie 7/10/22

80 horas  jue 6/10/22

mié 12/10/22

40 horas  jue 6/10/22

Fin

jue 20/10/22

jue 10/11/22

jue 24/11/22

jue 15/12/22

vie 16/12/22

mar 8/11/22

mar 29/11/22  Luis Carlos

mar 13/12/22 Luis Carlos

mar 8/11/22

vie 16/12/22

jue 15/12/22

Instructor
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Velasquez
Susy Lezama
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Susy Lezama
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Susy Lezama
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Quintero Caicedo
Quintero Caicedo
Quintero Caicedo
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